BARBABIETOLE

La Coprob in Italia
e sinonimo di zucchero

Possiamo rivendicare il fatto

di avere una produzione
sostenibile: la Cooperativa spinge
I'agricoltore a modelli sempre pit1
virtuosi e il Centro di saggio verifica
le varieta piu adatte da coltivare

in base ai cambiamenti climatici

6

qualitativi piti elevati. Possiamo inoltre rivendicare il fatto
di avere una produzione sostenibile: la Cooperativada indi-
cazioni e spinge l'agricoltore a modelli sempre pil sosteni-
bili, ha 1.500 ettari a coltivazione ecologica e i restanti
30mila su 8 regioni coltivatia regime Sqnpi, che ¢ il sistema
certificato di qualita»

Siete una realtada 6.500 associati fra produttorie conferenti

Nata nel 1962 in Emilia Romagna, in 60 materiaprima, comesiriesce agestretutto? Sopra
N - - . «Con un grande sforzo di tecnici sul territorio che fanno as- uno degli
danni si e ]mp()sta Sul mercato naZ]()nale: sistenza diretta alle aziende agricole esulla logistica dei tra- stabilimenti
o sporti ai due zuccherifici nel Bolognese e nel Padovano, en- della Coprob
ne1 2023 pl‘ OdOtte 160mlla t()nne“ate trambi di proprieta. Seguiamo gli agricoltori sia per la parte che pud
agronomica che nella fase del conferimento e anche da un contare
punto di vista burocratico: tutte le superfici sono infatti cer- su 30mila
tificate e questo ci impone grande vicinanza con bollettini o ettari
corsi on line agli agricoltori alle prese con passaggi culturali dibacino
ROMAGNA molto importanti». produttivo
NICOLASTRAZZACAPA in varie
Siscrive zucchero, in Italia si legge Coprob, la Cooperativa di Primail Covid, poil‘alluvione, non éstato certo unperiodo tran- regioni
produttori bieticoli che si caratterizza per una gestione com- quillo perilmercato eleproduzioni A lato, una
pletadal campo al cliente, della filiera dell'unico zucchero «Sicuramente. Per fortuna la bietola ha dimostrato grande barbabietola
100% nazionale. Solo operatore del settore bieticolo saccari- resilienza alla pioggia crescendo a terra e abbiamo avuto dazucchero

fero coni suoi due zuccherifici di Minerbio e Pontelongo, “Co-
prob-Italia Zuccheri” & nata nel 1962 in Emilia-Romagna e in
60 anni di attivita si € imposta sul mercato nazionale aumen-
tando il volume d’affari e il bacino associativo. Ben 160mila
tonnellate dizucchero prodotte nel 2023, 30mila ettari di ba-
cino bieticolo tra Emilia-Romagna, Veneto, Piemonte, Lom-
bardia, Friuli-Venezia Giulia e Marche, 269 milioni di euro di
fatturato consolidato nel 2022: questi i numeri di una Co-
operativache conta4milasociproduttoriagricolie altri2.500
conferenti di materia prima, offre ai bieticoltori consulenza
agronomica e servizi e coordina il trasporto delle barbabieto-
le dalle aziende ai due zuccherifici che creano ogni anno un
indotto economico di circa 100 milioni di euro dascuno.

Vera Dazzan, daresponsabile certificazioniagricole di Coprob,
qual élostato disalute della bieticoltura in ltalia?

«Siamo gli unid produttori di barbabietole e conseguente-
mente zucchero in Italia e dopo anni duri cogliamo forti se-
gnali di ripresain relazione anche a esigenze ecologiche e
ambientali molto forti: la barbabietola ha infatti una grande
importanza agronomica perché ha un ruolo unico nelle rota-
zioni naturali, arricchisce e lasda il terreno produttivo dopo
la sua permanenza in un ciclo, tanto che anche le colture che
visuccedono, come ad esempio il grano duro, hanno aspetti

perdite, maanche esempi dibella ripresa dellacoltura. Dob-
biamo sempre pitl far conto sul fatto che i cambiamenti cli-
matid sono molto frequenti e anche per questola Coopera-
tiva sta sempre vicina agli agricoltori e in caso di ogni even-
to, tipo una grandinata, da indicazioni dirette su come com-
portarsi. Al nostro interno abbiamo poi un Centro di saggio
accreditato al Ministero in cui si studiano tutte le molecole
impiegate in bieticoltura e si cercano quelle piti sostenibili
inalternativa ai fitofarmad tradizionali. Il Centro verifica le
varieta che piusi adattano alle varie condizioni climatiche e
punta a creare unaricetta ad hoc peridiversi temritori».

Qual é il vostro mercato diriferimento?

«Al momento ¢ sostanzialmente un mercato nazionale, del
quale non riusciamo ancora a coprire l'intero fabbisogno.
Teniamo a valorizzare il made in Italy al massimo: oggi uno
zucchero di barbabietola “nostrano” ha un valore molto ri-
levante in fatto di sostenibilita ambientale»

Nuoviprogettidisviluppo?

«Stiamo specializzandoci in zuccheri non solo da consumo
da tavola, ma mirati per la pasticceria e la gelateria. Siamo
cioe alla costante ricercadi prodotti non solo commodity
ma “speciality™».



